Desembarcament a Alimentaria

Nodrida representacio d’empreses d’Osona i el Ripollés a Alimentaria, en I’any de
I’esperada recuperacio de la fira de referéncia del sector de I’alimentacié

L’Hospitalet de Llobregat

Isaac Moreno

Passejar pels pavellons de la
carn i el multiproducte de la
fira Alimentaria et retorna
de seguida a qualsevol zona
industrial d’Osona i el Ripo-
11&s. En molts dels estands

hi ha marques i logotips que
ens son familiars. Després

de dos anys de pandémia,

de reunions virtuals i de no
presentar nous productes a
fires, l1a gran fira de ’'alimen-
taci6 de Barcelona tornava

a citar aquesta setmana les
grans marques del sector, pero
també petits productors que
aprofitaven propostes de par-
ticipaci6 agregada per poder
ser en el que sens dubte és el
millor aparador per fer créixer
la cartera de clients.

“El volum de feina que et
ve després d’Alimentaria és
important. T’obre unes portes
que després has de saber tre-
ballar”, explicava dilluns Marc
Ubach, de Lactics Ubach, que
ja havia tingut estand en edi-
cions anteriors d’Alimentaria
i aquest any formava part de
les formatgeries agregades
per Acrefa. No era pas I'inica
d’Osona d’aquest estand, que
compartien amb Reixago,
Bauma o Muntanyola a 'espai
Interlact del pavelld 3. Altres
elaboradors com Masgrau,
Montbri o Betara també eren
alafira. Els dos darrers, a I’es-
pai de Prodeca.

Pero si un sector ha tingut
una preséncia destacada al
sald ha estat el de la carn. A
I’entorn de la Fecic (Fede-
racié Empresarial de Carn i
Indastries Carnies) hi havia
els estands de Mafriges, la
IGP Llonganissa de Vic, Car-
niques Ausa, Pont i Jamones
Centelles. I no gaire Iluny, els
estands més grans de Splendid
Foods, Baucells Alimentacid,

Ot

Vall Companys, Zyrcular
Foods, Costa Food Mead o

el de Pirinat. Sense repre-
sentants de la ind{stria del
sud-est asiatic, el sector carni
es prenia aquesta edicié d’Ali-
mentaria com de transicié i de
demostracié del “compromis
de les empreses amb Alimen-
taria”, segons Josep Collado,
secretari general de la Fecic.
Collado apunta cap a un reple-
gament del sector porci cap a
la Uni6 Europea partint de la
base que la Xina sera del tot

Els estands de Casa Tarradellas, Splendid Foods, Monells i Liquats Vegetals a Alimentaria

autosuficient 'any 2023 “i
tornara a les importacions de
subproductes del 2018”. Els
paisos europeus estan dismi-
nuint la produccid, fins i tot
I’Estat espanyol, que malgrat
tenir més caps de bestiar que
mai produeix menys carn a
causa del virus respiratori que
afecta els animals. Al replega-
ment també hi pot influir la
desaparicio del cereal ucrai-
nes, ja que tot i aturada del
cop inicial amb I'america “fins
ara féiem les paus”. Collado

Intel-ligéncia artificial al sector alimentari

L'Hospitalet de Llobregat Qui també ha estat present a
Alimentaria és 'empresa tecnologica vigatana Kais, que des-
envolupa sistemes per aplicar la intel-ligéncia artificial en
els processos productius i esta especialitzada en la indstria
agroalimentaria. Des del seu nou Digital IA Hub de Vic, i
amb la previsié d’invertir 2,25 milions en quatre anys, amb el
suport de fons Next Generation UE, Kais aposta per la digi-
talitzacié completa de les empreses del sector, amb solucions
que cobreixen els diferents departaments i necessitats, fins
arribar a ’automatitzaci6 4.0 de la produccio i la logistica.

vaticina que entre els incre-
ments de costos i que la dis-
tribucid no apugi els preus en
consonancia, qui patira més
sera la ind{stria dels produc-
tes laborats. Encara al pavelld
carni, Riera Ordeix i Carol
Tofones formaven part de ’ex-
posici6 de Luxury Spain.

Al pavelld 2, un dels expo-
sitors més destacats era Casa
Tarradellas, que presentava
les pizzes de fermentacio
lenta en un espai expositiu en
forma de sala d’estar per aten-
dre visites a ’entorn d’una
cuina on es feien demostra-
cions de les masses fresques
(pizza, pasta de full o empana-
da). A l’altra banda del carrer
que partia I’espai hi havia el
camio des d’on servien pizzes
als visitants. Al mateix pave-
116 també hi presentava nous
productes Liquats Vegetals,
concretament dues noves vari-
etats Barista de Yosoy: civada
sense gluten i soja, i ametlles
sense sucre d’Almendrola.



